Scuola
guslo

LINGOTTO DI SPADA CON ANGURIA

Ingredienti

200 gr. di pesce spada a carpaccio
300 gr. di anguria

spray di aceto al vino bianco
zucchero moscovado

sale a scagliette

olio estravergine di oliva

Procedimento

Tagliare a cubi ’anguria, spolverare con dello zucchero, rivestire con il pesce
spada.

Salare e vaporizzare 1’aceto.

Ultimare con olio evo.
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