
GIRANDOLE DI PANE PER PICCOLI CHEF

Ingredienti
Pane per tramezzini o Pan bauletto
Formaggio spalmabile
Prosciutto tritato
Olive denocciolate
Spiedini

Procedimento
Tagliare il pane a forma quadrata e schiacciarlo bene con il mattarello, spalmare il
formaggio con il prosciutto (o utilizzare formaggio già pronto al prosciutto o al
salmone).
Incidere i quattro angoli e piegarli come nell’immagine.
Fissate il centro con un po’ di formaggio e mezza oliva, infine  infilare lo spiedino.
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