Scuola
guslo

MAZZANCOLLE, ANANAS E PEPERONI GIALLI

Ingredienti

16 mazzancolle fresche sgusciate
1 ananas

1 peperone giallo piccolo

succo di limone q.b.

basilico e menta q.b.

Procedimento

Frullare ananas, peperone, succo di limone, basilico e menta.
Setacciare, ottenendo una salsa liscia ed omogenea.

Scottare le mazzancolle.
IMPIATTAMENTO

Sistemare la salsa fredda di ananas e peperone alla base del piatto aggiungendo le
mazzancolle.
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